
FOUR VAPEUR : HISENSE BS5545AG

Rail télescopique 

Ses rails télescopiques 
offrent une sécurité et un 

confort d’utilisation optimal

Interface TFT 

Grâce à son écran TFT couleur, accéder 
facilement à toutes les fonctionnalités 

du four : cuisson, vapeur, recettes 
automatiques, cuisson sous-vide, mes 

favoris…

Four vapeur 

Grâce à son véritable générateur de 
vapeur, cuisiner des plats sains et 

gourmands sans perte de vitamines 
et nutriments. 

FOUR VAPEUR



EQUIPEMENTS

Grilles 1

Lèchefrite profonde 1

Plaque à pâtisserie émaillée 1

Rails télescopiques Oui (1)

Plat à vapeur perforé 1

Sonde thermométrique Oui

Eclairage Halogène 

PERFORMANCE

Classe énergétique A+

Puissance maxi (W) 3400 W

Consommation d'énergie en mode arrêt 1 kWh/an

Consommation d'énergie - convection 
naturelle (kwh)

0,09 kWh

Consommation d'énergie - chaleur 
tournante / brassée (kwh)

0,07 kWh

Niveau sonore 47 dB(A)

Indice d’efficacité 8,14

Dispositifs de sécurité Protection thermo-électrique

Ventilateurs de refroidissement Oui

SPÉCIFICATIONS TECHNIQUES

Référence du produit BS5545AG

Couleur Noir/Inox

Code EAN 3838782389320

Dimension du produit (L*P*H, en mm) 595*546*595 mm

Dimension de la niche (L*P*H, en mm) 560*550*590 mm

Dimension du carton  (L*P*H, en mm) 635*680*660 mm

Poids (kg) Produit 42,4,8 Kg

Poids (kg) Produit + carton 46,7 kg

INFORMATIONS GÉNÉRALES

Catégorie Four encastrable

Type d'énergie Electrique 

Mode de nettoyage Hydrolyse

Volume utile du four 73 litres

Couleur principale du produit Noir / Inox

CARACTERISTIQUES 

Mode de cuisson Multifonctions - Vapeur

Nettoyage Hydrolyse

Type de porte Porte froide

Fermeture douce GentleClose Oui

Type de commande
Prog. Sensitif TFT avec bouton 
central

Manettes Bouton central

Poignée Inox

Réglage du temps de cuisson Electronique

Réglage de la température Electronique

Minuteur Oui

Capacité du réservoir 1,3L (~3h de cuisson)

Parois Gradins fils

FONCTIONS

Nombres de programmes 4 (Auto, Pro, Vapeur & favoris)

Nombre de modes de cuisson 21

Convection naturelle Oui

Chaleur brassée Non

Chaleur pulsée Oui

Chaleur de voute Oui

Gril seul Oui

Chaleur de voute + gril Oui

Turbogril Oui

Sôle seule Non

Sôle brassée Oui

Sôle pulsée (vapeur) Oui

Chaleur pulsée Eco Oui

Rôtissage Oui

Vapeur Oui

Combiné Vapeur - Pulsée Oui (3 niveaux)

Sous vide Oui

Shabbat Oui

Décongélation Oui

Maintien au chaud Oui

Chauffe-plats Oui

Programmes automatiques Oui

Programmation de cuisson par étapes Oui

Programme favoris Oui

Fiche produit préliminaire, visuels non contractuels, informations sujettes à modification


